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FLEISCHSCHNEIDER 250KG/H 230V

1.875,00 €

Entdecken Sie den professionellen Fleischschneider!

Der Fleischschneider von Combisteel ist die ideale Lésung,
um Fleisch schnell und effizient in jeder professionellen
Kiche zu verarbeiten. Er eignet sich perfekt zum
Weichmachen und Zartmachen verschiedener Fleischsorten
wie Schweinefleisch, Rindfleisch und Geflligel. Mit einem
robusten Geh&use aus Edelstahl und einer Kapazitat von 250
kg pro Stunde ist dieses Gerét ideal fur den taglichen
intensiven Gebrauch. Der Fleischschneider ist darauf
ausgelegt, gro3e Mengen Fleisch schnell und einfach zu
verarbeiten, mit einer Schneiddicke von 3

mm. Abmessungen: 320x470x490 mm (LxBxH) — Leistung:
0,55 kW — Kapazitat: 250 kg pro Stunde — Gewicht: 40 kg

e Hauptmerkmale:

* Hohe Kapazitat: Verarbeitet bis zu 250 kg Fleisch
pro Stunde, ideal fur stark frequentierte Kiichen und
Metzgereien.

* Robustes Design: Komplett aus Edelstahl gefertigt
fur eine lange Lebensdauer und einfache Reinigung.

e Professionelle Ergebnisse: Sorgt fur perfekt zartes
und gleichméaRiges Fleisch.

e Hygienisch: Entspricht den héchsten
Hygienestandards, leicht zu reinigen und fir
intensiven Gebrauch geeignet.

e Benutzerfreundlich: Einfach zu bedienen und
schnell zu reinigen, was eine effiziente Arbeitsweise
ermdglicht.

Dieser professionelle Fleischschneider bietet die Kraft und
Einfachheit, die Sie benétigen, um Fleisch perfekt zu
verarbeiten. Bestellen Sie noch heute und erleben Sie, wie
dieses Geréat Ihre Arbeitsablaufe verbessert!
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EAN code 7422242994900 Breite (mm) 320
Tiefe (mm) 470 Hohe (mm) 490
Farbe Edelstahl Paketpost Nein
Bruttogewicht (kg) 42 Nettogewicht (kg) 40
Spannung (Volt) 230 Frequenz (Hz) 50
Gesamtleistung (kW) 0,55 Kapazitat in Einheiten pro Stunde 250
Marke COMBISTEEL Plug-in-bereit Ja
Schnitth6he (mm) 3
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