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Kuhltheke fur Vorspeisen auf Rédern, statische Kuihlung, +2°/+5°C, B=1500 mm

Eine vielseitige und preisgunstige Kihlvitrine, die fiir jeden Bedarf geeignet ist. Ideal in der Welt der Gastronomie, um
Fertiggerichte, Sandwiches, kulinarische Produkte. Merkmale: Obere Ablageflache aus Glas. LED-Beleuchtung. Auslageflache
aus Edelstahl. Arbeitsflache aus rostfreiem Edelstahl.

refrigerated counter for starters on castors, static cooling, +2°/+5°C, w=1500 mm

A versatile and low-cost refrigerated counter that can suit any needs. Perfect for catering display of ready dishes, sandwiches,
gastronomic products.Features: Glass top. LED lighting. Stainless steel display area. Stainless steel work surface.

banco refrigerato statico per antipasti su ruote, +2°/+5°C, I=1500 mm

L’espositore refrigerato versatile ed economico adattoa qualsiasi esigenza. Ideale nel mondo della ristorazioneper esibire piatti
pronti, sandwich, prodotti gastronomici.Caratteristiche: Cappello in vetro. llluminazione LED. Zona esposizione in acciaio Inox.
Piano di lavoro in acciaio inox.

comptoir réfrigéré statique a hors-d'ceuvres sur roues, +2°/+5°C, |=1500 mm

Le présentoir réfrigéré universel et économique adapté a toutes les exigences. |l est idéal dans le monde de la restauration
pour présenter les plats préparés, les sandwiches, les produits gastronomiques. Caractéristiques: Plateau supérieur en verre.
Eclairage par LED. Surface d'exposition en acier inoxydable. Surface de travail en acier inoxydable.

vitrina expositora refrigerada estatica para entremés sobre ruedas, +2°/+5°C, 1=1500 mm

Una vitrina refrigerada versatil y asequible que se adapta a todas las necesidades. Ideal en el mundo de la restauracion para
platos preparados, bocadillos y productos culinarios. Caracteristicas: Estante superior de cristal. lluminacion LED. Estante de
acero inoxidable. Superficie de trabajo de acero inoxidable.

Vitrina de sobremesas refrigerada com rodas, +2°/+5°C, I=1500 mm

Uma vitrina refrigerada versatil e econémica que se adapta a todas as necessidades. Ideal no mundo da restauracéo para
refeicdes prontas, sandes e produtos culinarios. Caracteristicas: Prateleira superior em vidro. lluminacdo LED. Prateleira de
exposicdo em aco inoxidavel. Superficie de trabalho em ago inoxidavel.



