S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  700-2740 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Spiilschrank mit
Schiebetiiren 1600mm, 2 Becken
rechts

GTIN 4017337061334

URSPRUNG Bulgarien

ZOLLTARIFNUMMER 94032080

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Arbeitsflache mit drei Abflussschutzkanten, aus Edelstahl AISI 304, am Gehause der Einheit angeschweil3t
- Edelstahlrahmen + Tire aus AISI 430 Edelstahl

- Verstarkte Arbeitsflache durch Unterfltterung mit laminierter Spanplatte

- Aufkantung, 100 x 20 mm (Versatz: 100 mm)

- Keine Riickwand fir einfachen Zugang fiir Rohre

- Schiebetiiren, die oben an einer Schiene aufgehangt sind, mit Anschlagbegrenzung
- EdelstahlfliRe, hohenverstellbar, Durchm. 60 mm

- Lieferung mit Uberlaufrohr, Stopfen und U-Biegung

- Abm.: B 1600 x T 700 x H 850 mm

- ewicht: 92,3 kg

- 2 Waschbecken rechts, 1 Abtropfflache links

- MaR Becken: B 400 x T 500 x H 300 mm

- Gewicht (netto/brutto): 72,3 / 92,3 kg

- KEIN Vor-Ort-Service
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  700-2740 SPRACHE DE

ARTIKEL /MODELL SARO Spiilschrank mit Schiebetiiren 1600mm, 2 Becken rechts

GTIN 4017337061334
URSPRUNG Bulgarien
ZOLLTARIFNUMMER 94032080

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Der Tisch muss auf einer stabilen, ebenen und rutschfesten Flache installiert werden, um ein Kippen oder Verrutschen zu vermeiden.

- Bei der Reinigung des Spiiltisches durfen keine abrasiven Reinigungsmittel oder Metallschwamme verwendet werden, um die
Edelstahloberflachen nicht zu beschadigen.

- Der Wasserablauf muss regelmaRig gepruft und gereinigt werden, um Verstopfungen zu vermeiden und die einwandfreie Funktion zu
gewahrleisten.

- Der Tisch sollte nicht mit schweren oder spitzen Gegenstanden belastet werden, die die Oberflache beschadigen konnten.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Die Schiebetiiren sind leichtlaufig, sollten jedoch regelmafig gereinigt und geprift werden, um eine reibungslose Funktion sicherzustellen.
- RegelmaRige Inspektionen der SchweilRnahte und Verbindungen sind erforderlich, um Stabilitdt und Sicherheit zu gewahrleisten.

- Bei sichtbaren Schaden den Spdiltisch nicht weiter verwenden und qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER 0
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