S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  323-1029 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Kiuhlaufsatz - 1/3 GN,
Modell VRX 955/380

GTIN 4017337324064
URSPRUNG China

ZOLLTARIFNUMMER 8418501990

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: (Gehause) Edelstahl; Glasaufsatz

- 6 mm Glasstarke

- Ideal in Kombination mit unseren Pizzatischen
- Far 3x 1/3 GN-Behalter bis 150 mm Tiefe

- Lieferung ohne GN-Behalter

- Einfach zu reinigender Filter durch Servicetur
- Verdampfer eingeschaumt

- Digitale Temperaturkontrolle (Copeland)

- Statische Kihlung

- Temperaturbereich: +2 / +8 °C

- Anschluss: 230 V - 50 Hz - 0,150 kW

- Aulenmafie: B 955 x T 395 x H 435 mm

- 4 héhenverstellbare FiRe

- Gewicht (netto/brutto): 64 / 70 kg

- Kaltemittel: R600a

- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  323-1029 SPRACHE DE

SARO Kiihlaufsatz - 1/3 GN,
Modell VRX 955/380

GTIN 4017337324064
URSPRUNG China
ZOLLTARIFNUMMER 8418501990

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Das Gerat ausschlieR3lich auf einer stabilen, waagerechten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild libereinstimmt.

- Das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen, direkter Sonneneinstrahlung oder in feuchten Raumen betreiben.

- Nach dem Transport des Gerats mindestens 5 Stunden stehen lassen, bevor es eingeschaltet wird, um Schaden am Kuhlkreislauf zu
vermeiden.

- Luftungsschlitze und der Bereich um das Geréat miissen frei bleiben, um eine ausreichende Luftzirkulation sicherzustellen und Uberhitzung
zu vermeiden.

- Das Kaltemittel ist brennbar; Beschadigungen des Kihlkreislaufs unbedingt vermeiden. Bei einem Leck den Raum gut liften und offenes
Feuer vermeiden.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Wasser tauchen; Kurzschluss- und Stromschlaggefahr.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder unsachgeman verwenden.

- Beschadigte Kabel oder Stecker durfen nicht verwendet werden; Ersatz nur durch qualifiziertes Fachpersonal.

- Vor der Reinigung, Wartung oder langeren Nichtbenutzung das Gerat ausschalten und vom Stromnetz trennen.

- Das Gerat ist ausschlie3lich fir die Kuihlung und Aufbewahrung von Lebensmitteln vorgesehen; missbrauchliche Nutzung kann Schaden
verursachen und die Garantie beeintrachtigen.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und den Handler kontaktieren.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten durfen ausschlieBlich von qualifiziertem Fachpersonal durchgefihrt werden.

ARTIKEL / MODELL

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HERSTELLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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