S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR. 175-4001 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Durchlaufofen
Modell GERRIT

GTIN 4017337175079

URSPRUNG Taiwan

ZOLLTARIFNUMMER 8516797090

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: (Gehause) Edelstahl

- Variable Geschwindigkeit des Transportbandes: 2 - 12 Min.
- Ober- und Unterhitze getrennt regelbar

- Krimelblech

- Uberhitzungsschutz

- Quarz-Heizelemente gewahrleisten gleichbleibende Resultate
- Einfaches und sicheres bestucken

- z. B. fur Toasts oder Pizzen

- Gewicht (netto/brutto): 24 / 26 kg

- MaRe: B 470 x T 1050 x H 400

- Temperaturbereich: 0 / +260 °C

- Anschluss: 230 V - 50 Hz - 3,6 kW

- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  175-4001 SPRACHE DE

SARO Durchlaufofen

ARTIKEL / MODELL

Modell GERRIT

GTIN 4017337175079
URSPRUNG Taiwan
ZOLLTARIFNUMMER 8516797090

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Gerat ausschlieRlich auf einer stabilen, ebenen und hitzebestandigen Flache mit ausreichend Platz drumherum aufstellen.
- Vor dem Anschluss prifen, ob die Stromversorgung (230 V / 50 Hz) den Angaben auf dem Typenschild entspricht.

- Kinder und unbefugte Personen wahrend des Betriebs vom Gerat fernhalten.

- Netzstecker und Kabel regelmaRig auf Beschadigungen prifen; bei Schaden den Betrieb sofort einstellen.

- Wahrend des Betriebs kann die AuRenverkleidung heifd werden — Verbrennungsgefahr.

- Gerat nicht mit nassen Handen bedienen oder in der Nahe von brennbaren Materialien aufstellen.

- Vor der Reinigung das Gerat ausschalten, den Stecker ziehen und vollstandig abkihlen lassen.

- AuBBenflachen mit einem feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel reinigen; keine abrasiven Reinigungsmittel oder Stahlwolle verwenden.
- Keine Produkte auf den Ofen stellen und das Geréat nicht in Wasser eintauchen oder mit Wasser abspritzen.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen.

- Reparaturen nur von qualifiziertem Fachpersonal mit Originalersatzteilen durchfiihren lassen.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HERSTELLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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