S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  172-3017 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Bain Marie
Modell BMH 160-2
GTIN 4017337173082
URSPRUNG ltalien

ZOLLTARIFNUMMER 8516797090

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: Edelstahl

- Flr 2 x 1/1 oder 4 x 1/2 oder 6 x 1/3 GN-Behalter bis 150 mm Tiefe
- Mit An-/Ausschalter

- Mit Ablasshahn

- Nahtloser oberer Rand, Innenbehalter tiefgezogen
- Regulierbares Thermostat und Kontrolllampe

- Abmessungen inkl. Ablasshahn

- Gewicht (netto/brutto): 15/ 17 kg

- MaRe: B 690 x T 600 x H 245

- Temperaturbereich: 0/ +100 °C

- Anschluss: 230 V - 50/60 Hz - 2 x 1 kW

- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 SEITET2

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen. 15.10.2026



S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  172-3017 SPRACHE DE

SARO Bain Marie

ARTIKEL / MODELL

Modell BMH 160-2

GTIN 4017337173082
URSPRUNG ltalien
ZOLLTARIFNUMMER 8516797090

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Gerat vor der ersten Nutzung mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel reinigen und alle Oberflachen trocknen.
- Gerat nur auf einer stabilen, trockenen und rutschfesten Oberflache aufstellen.

- Stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung mit den Angaben auf dem Typenschild tGbereinstimmt.

- Gerat nur mit der angegebenen Menge Wasser (mindestens 2,5 cm, maximal 5 cm) beftllen.

- Verwenden Sie ausschliefllich GN-Behalter mit einer maximalen Tiefe von 150 mm

- Wahrend des Betriebs kdnnen die Oberflachen des Gerats heil® werden, Vorsicht vor Verbrennungen.

- Gerat nicht im Freien oder in feuchten Rdumen verwenden, um Kurzschliusse oder Schaden zu vermeiden.

- Niemals Adapter oder Verlangerungskabel verwenden.

- Bei einer Stérung das Gerat vom Stromnetz trennen und den Fachhandler benachrichtigen.

- Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen und das Gerat vollstandig abkuhlen lassen.

- Keine Metallschwamme oder aggressive Reinigungsmittel verwenden, um Schaden zu vermeiden.

- Gerat nur fur die Warmhaltung von Speisen verwenden, missbrauchliche Nutzung kann Schaden verursachen.
- Kinder und unbefugte Personen vom Gerat fernhalten.

- Bei Schaden am Stromkabel oder Gerat den Betrieb sofort einstellen und Fachpersonal kontaktieren.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
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