S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  325-1060 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Eiswiirfelbereiter -
einbaufahig,
Modell EB 30IN

GTIN 4017337068289
URSPRUNG China

ZOLLTARIFNUMMER 8418690099

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: (Gehause) Stahlblech schwarz pulverbeschichtet,

(TUr und Griff) Edelstahl

- Einbaufahig durch Fronttir und Frontluftung

- Langer Edelstahlgriff zur leichten Offnung

- Eishohlkegel-GroRe: ca. 22 x 22 x 22 mm

-Flrca.30kg/24 h

- Umwalzsystem

- Vorratsbehalter: 7 kg

- Inkl. Schlauch fir Festwasseranschluss (3/4 Zoll) und Ablaufschlauch (1/2 Zoll)
- LuftkGihlung

- Geeignet fir Umgebungstemperarturen von 10 bis 40 °C

- Verwendbar bei 1 bis 3 bar Wasserdruck

- Bei Wasserharte ab 7 ° wird ein vorgeschalteter Wasserentharter empfohlen
- Anschluss: 230 V - 50 Hz - 0,285 kW

- Auflenmafie: B 370 x T 625 x H 825 mm

- Gewicht (netto/brutto): 42 / 48 kg

- Kaltemittel: R290

- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  325-1060 SPRACHE DE

SARO Eiswirfelbereiter - einbaufahig,
Modell EB 30IN

GTIN 4017337068289
URSPRUNG China
ZOLLTARIFNUMMER 8418690099

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Das Gerat ausschlieRRlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Luftungsschlitze und -6ffnungen missen frei bleiben, um eine ausreichende Luftzirkulation und Kuhlleistung zu gewahrleisten.

- Nach Transport oder starker Neigung des Gerats mindestens 24 Stunden aufrecht stehen lassen, bevor es eingeschaltet wird, um Schaden
am Kaltemittelkreislauf zu vermeiden.

- Das Gerat darf nicht in der Nahe von Warmequellen, direkter Sonneneinstrahlung oder in feuchten Rdumen betrieben werden.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Nahe sein.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flissigkeiten tauchen, um Stromschlag- und Kurzschlussgefahr zu vermeiden.

- Vor der Reinigung, Wartung oder langeren Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und vollstandig abkihlen lassen.
- Beschadigte Kabel oder Stecker durfen nicht verwendet werden. Ersatz nur durch qualifiziertes Fachpersonal.

- Keine Adapter, Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosen verwenden, da dies zu Uberhitzungen und Brandgefahr fiihren kann.

- Nach einem Stromausfall oder einer Trennung vom Stromnetz mindestens 5 Minuten warten, bevor das Gerat wieder eingeschaltet wird, um
Schaden am Kompressor zu vermeiden.

- Das Gerat ist ausschlieBlich fir die Herstellung von Eiswurfeln bestimmt. Andere Anwendungen kénnen Schaden verursachen und die
Garantie beeintrachtigen.

- Das Kaltemittel ist brennbar; bei Schaden am Kuhlkreislauf den Raum gut liften und offene Flammen vermeiden.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten durfen nur von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

- Die Wasserzulauf- und Ablaufanschliisse miissen korrekt und dicht angeschlossen sein, um Leckagen zu vermeiden.

- Der Wasserablauf muss ein ausreichendes Gefalle haben, damit das Wasser problemlos abflieRen kann.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.

ARTIKEL / MODELL

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HERSTELLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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