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Gastro-Products

BESTELL-NR. 423-7000 SPRACHE DE
ARTIKEL / MODELL
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ssaro SARO Steak Grill

BroilyGrill Modell BROILY

o

;i - o GTIN 4017337069484

URSPRUNG ltalien

ZOLLTARIFNUMMER 73211190

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: Edelstahl

- Professioneller High Speed Girill fur beste Grillergebnisse

- Edelstahlrost, herausnehmbar

- 8 Stufen hohenverstellbar

- Keramischer Gasbrenner fir maximale Leistung

- Piezo, Pilotflamme

- Herausziehbares Blech (kann mit Wasser befillt werden)

- Mit Ablasshahn zur einfachen Reinigung

- 80 % weniger Rauch- und Geruchsentwicklung, bis zu 50 % weniger Bratzeit
- Maximale Tempertaur: 850°C

- Anschluss: 12,8 kW, bei Lieferung auf Erdgas eingestellt, Diisen fur Propangas liegen bei
- InnenmalRe: Bratflache/Rostmal: B 232 x 380 mm

- Auflenmafe: B 980 x T 450/630 x H 745 mm

- Gewicht (netto/brutto): 87 / 97 kg

- Vor-Ort Service
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46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  423-7000 SPRACHE DE

SARO Steak Grill

ARTIKEL / MODELL

Modell BROILY

GTIN 4017337069484
URSPRUNG ltalien
ZOLLTARIFNUMMER 73211190

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Installation nur durch qualifizierte Fachinstallateure vornehmen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Vor der ersten Nutzung mussen alle Verpackungsmaterialien und Schutzfolien vollstandig entfernt werden.

- Sicherstellen, dass die Gaszufuhr korrekt angeschlossen und gepruft ist.

- Bei Gasgeruch sofort die Gaszufuhr schlieRen, den Raum liften und offene Flammen sowie Funken vermeiden.

- Wahrend des Betriebs kénnen Oberflachen sehr heild werden; Verbrennungsgefahr! Kontakt vermeiden.

- Reinigung nur mit einem weichen Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven oder scheuernden Mittel verwenden.
- Gerat niemals mit Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen, um Schaden an Gasleitungen oder Ziindmechanismen zu vermeiden.
- Alle Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen ausschlieflich von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

- RegelmaRige Uberpriifung der Gasleitungen und Anschliisse wird empfohlen, um Lecks zu vermeiden.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht unbeaufsichtigt nutzen.

- Das Gerat ausschlieRlich fir den vorgesehenen Zweck der Lebensmittelzubereitung verwenden.

- Sicherstellen, dass das Gerat nicht in der Nahe von leicht entflammbaren Materialien betrieben wird.

- Bei sichtbaren Schaden oder Funktionsstdrungen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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