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Gastro-Products

TECHNISCHES DATENBLATT

BESTELL-NR.  27-1213 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Planetenrihrmaschine 230 V
Modell BE-10
GTIN 4017337069194
URSPRUNG Spanien

ZOLLTARIFNUMMER 84381090

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: (Gehause) Stahl (Behalter, Schutzgitter) Edelstahl
- Inkl. 3 Knetaufsatzen (Knethaken, Mischloffel und Flachriihrer)

- Fir ca. 3 kg Teig

- Elektronische Regelung der Geschwindigkeit
- Zeitschaltuhr (min - max): 0 - 30 Minuten

- Werkzeuggeschwindigkeit: 96 - 289 rpm
- Behaltermalle: B 279 x H 236 mm

- Anschluss: 230V - 50 - 60 Hz - 0,75 kW
- MaRe: B410 x T 523 x H 688 mm

- Gewicht (netto/brutto): 44 / 49 kg

- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
Tel. +49 2822-92580
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  27-1213 SPRACHE DE

SARO Planetenrithrmaschine 230 V

ARTIKEL / MODELL

Modell BE-10

GTIN 4017337069194
URSPRUNG Spanien
ZOLLTARIFNUMMER 84381090

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Gerat ausschlie3lich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Oberflache betreiben.

- Sicherstellen, dass die Stromversorgung mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmt (230 V / 50 Hz).

- Kinder und unbefugte Personen wahrend des Betriebs vom Gerat fernhalten.

- Gerat nicht mit nassen Handen bedienen oder bewegen.

- Nur mit den Original-Riuhrwerkzeugen und Zubehdrteilen verwenden.

- Sicherheitsabdeckung immer geschlossen halten; das Gerat startet nicht, wenn die Schutzvorrichtungen nicht korrekt angebracht sind.
- Wahrend des Betriebs besteht Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge — Vorsicht beim Umgang.

- Vor jeder Reinigung oder Wartung das Gerat ausschalten, den Stecker ziehen und vollstandig abkuhlen lassen.

- Reinigung mit einem weichen Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven Reinigungsmittel verwenden.
- Gerat niemals in Wasser tauchen oder mit Wasserstrahl reinigen.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten nur von qualifiziertem Fachpersonal durchfiihren lassen.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
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