- S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

W CGastro-Products

BESTELL-NR. 172-3030 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Griddleplatte
Modell FRY TOP 610
GTIN 4017337172771
URSPRUNG ltalien

ZOLLTARIFNUMMER 85166070

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: Edelstahl

- Bratplatte glatt (B 600 x T 400 mm)

- 2 Bratzonen

- Edelstahl Spritzschutz an drei Seiten

- Herausnehmbarer Fettauffangbehalter

- Gewicht (netto/brutto): 39 / 41 kg

- Temperaturbereich: 0 / +300 °C

- Abmessungen: B 600 x T 500 x H 245 mm
- Anschluss: 400 V - 50/60 Hz - 6 kW

- KEIN Vor-Ort-Service
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  172-3030 SPRACHE DE

SARO Griddleplatte
Modell FRY TOP 610

GTIN 4017337172771
URSPRUNG ltalien
ZOLLTARIFNUMMER 85166070

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Das Gerat muss auf einem stabilen, trockenen und rutschfesten Untergrund aufgestellt werden.

- Vor der Installation prifen, ob die auf dem Typenschild angegebenen technischen Daten mit der Netzspannung tbereinstimmen.
- Installation nur durch qualifizierte Fachinstallateure vornehmen.

- Gerat in einem gut belufteten Raum aufstellen, hitzebestandige Wande beachten oder Mindestabstand von 3 cm einhalten.
- Vor der ersten Benutzung Gerat griindlich reinigen und 30 Minuten bei maximaler Temperatur ohne Speisen betreiben.

- Reinigung nur mit einem feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren, keine abrasiven Mittel verwenden.

- Gerat nicht mit nassen Handen bedienen und vor Witterungseinflissen schiitzen.

- Gerat nach Gebrauch oder vor der Reinigung vom Stromnetz trennen.

- Beschadigte Kabel sofort durch qualifiziertes Fachpersonal austauschen lassen.

- Kinder vom Gerat fernhalten, um unsachgemafen Gebrauch zu vermeiden.

- Warnung: Verbrennungsgefahr durch heif3e Oberflachen; wahrend und nach dem Betrieb nicht bertihren.

- Bei Fehlfunktionen den Betrieb einstellen und Fachpersonal kontaktieren.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

ARTIKEL / MODELL

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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