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TECHNISCHES DATENBLATT

BESTELL-NR.  325-2177 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Milchkuhler mit Glas-Volltur
Modell KEA

GTIN 4017337069439
URSPRUNG China

ZOLLTARIFNUMMER 8418509090

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: (Gehause) Stahl pulverbeschichtet, schwarz; (Tlr) geschaumt, schwarz mit Glasfront; (innen) ABS, weif}

- Tdr mit Touchscreen und Temperaturanzeige, abschlie3bar
- Beistellgerat fur Kaffeeautmaten zur kontinuierlichen Milchkihlung

- Nutzvolumen von 14 L oder geeignet fir 4,5 L Milchcontainer (optional erhaltlich 325-2179)

- An 2 Seiten Schlauchdurchfiihrungsoffnungen zur Standauswabhl
- Mit Milchstand- und Milchtemperatursensor

- Digitale Temperaturkontrolle
- Temperaturbereich: 0 / +4 °C

- Umluftkihlsystem mit DC-Lfter innen fir Luftzirkulation
- Separater Kondensatorlufter (DC, im Sockel) zur Warmeableitung

- Automatische Abtauuung
- 4 schwarze, justierbare Flulze

- Anschluss: 230 - 240 V - 50 Hz - 0,039 kW

- Innenmald: B 180 x T 218 x H 360 mm
-MaRe: B240 x T 450 x H475 mm

- Gewicht (netto/brutto): 14 / 18 kg

- Kaltemittel: R600a

- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
Tel. +49 2822-92580
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BESTELL-NR.  325-2177 SPRACHE DE

SARO Milchkiihler mit Glas-Volltiir

ARTIKEL / MODELL

Modell KEA

GTIN 4017337069439
URSPRUNG China
ZOLLTARIFNUMMER 8418509090

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Der Milchkihler ist speziell fur die Lagerung von Milch in professionellen Umgebungen, wie Cafés oder Restaurants, konzipiert. Er darf
ausschlieRlich fur diesen Zweck verwendet werden.

- Das Gerat muss auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufgestellt werden, fern von Warmequellen wie Heizungen, Ofen
oder direkter Sonneneinstrahlung.

- Vor der Inbetriebnahme ist sicherzustellen, dass die Stromversorgung mit den Angaben auf dem Typenschild Ubereinstimmt und eine
geerdete Steckdose verwendet wird.

- Eine ausreichende Belliftung muss gewahrleistet sein, indem mindestens 10 cm Abstand zwischen Rickseite und Wand eingehalten
werden. Liftungsschlitze dirfen nicht abgedeckt oder blockiert werden.

- Das Gerat darf nicht mehr als 45° geneigt oder transportiert werden. Nach dem Transport ist eine Standzeit von mindestens 24 Stunden
erforderlich, bevor es in Betrieb genommen wird.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder in der Nahe spielen.

- Es dirfen keine leicht entziindlichen oder explosiven Stoffe in der Nahe des Gerates gelagert oder verwendet werden.

- Alle Arbeiten an Kuhlkreislauf, Kondensator oder Elektronik durfen nur von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten missen mit Originalersatzteilen erfolgen, um die Betriebssicherheit zu gewahrleisten.

- Das Gerat darf nicht in Feuchtrdumen oder im Freien verwendet werden, um Kurzschliisse oder Schaden zu vermeiden.

- Reinigen Sie das Gerat regelmalig mit einem feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel. Vermeiden Sie abrasive Reinigungsmittel,
um die Oberflachen nicht zu beschadigen.

- Vor der Reinigung, Wartung oder langeren Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, den Netzstecker ziehen und die Tur offen lassen, damit
das Gerat vollstandig trocknen kann.

- Bei sichtbaren Schaden oder Funktionsstdrungen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal benachrichtigen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, da diese eine Erstickungsgefahr fir Kinder darstellen kdnnen.

- Nach einem Stromausfall oder dem Ziehen des Steckers sollte das Gerat fir mindestens 5 Minuten vom Netz getrennt bleiben, bevor es
wieder in Betrieb genommen wird.

- Das Gerat verfugt Uber keine Ein-/Ausschalt-Taste und wird tGber den Netzstecker bedient.

- Achten Sie darauf, dass die Glastur nicht beschadigt wird, um Verletzungsgefahren zu vermeiden.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HERSTELLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 SEITE 272

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen. 15.10.2026



