S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR. 477-1000 SPRACHE DE

e ARTIKEL / MODELL

SARO Automatische
Aufschnittmaschine
Modell F-350

GTIN 4017337056439
URSPRUNG ltalien

ZOLLTARIFNUMMER 84385000

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: Basis Edelstahl / anodischoxidierte Aluminiumlegierung
- Klingendurchmesser: 350 mm

- Schnittstarke einstellbar (0 - 13mm)

- Messerumdrehung: 260 / Minute

- Schnittmenge programmierbar

- Nutzschnitt: 310 x 260 mm

- MaRe: B990x T415xH730mm

- Anschluss: 230V - 50 - 60 Hz - 0,5 kW

- Gewicht (netto/brutto): 61,2 / 64 kg

- KEIN Vor-Ort-Service
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46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  477-1000 SPRACHE DE

SARO Automatische Aufschnittmaschine
ARTIKEL / MODELL

Modell F-350

GTIN 4017337056439
URSPRUNG ltalien
ZOLLTARIFNUMMER 84385000

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Vor der Nutzung sicherstellen, dass das Gerat auf einer stabilen, glatten und belastungsfahigen Oberflache aufgestellt ist.

- Den elektrischen Anschluss nur an eine Steckdose vornehmen, die den CE-Normen entspricht und mit einem Fehlerstromschutzschalter
ausgestattet ist.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen.

- Vor der Reinigung oder Wartung immer den Netzstecker ziehen und sicherstellen, dass das Gerat ausgeschaltet ist.

- Die Klinge ist extrem scharf; bei Wartung und Reinigung stets schnittfeste Handschuhe tragen.

- Keine gefrorenen, tiefgekiihlten oder knochenhaltigen Lebensmittel schneiden, da dies zu Schaden am Gerat fihren kann.

- Die integrierten Sicherheitsvorrichtungen wie Messerabdeckung oder Schutzmechanismen durfen nicht entfernt oder manipuliert werden.
- Im Falle von Fehlfunktionen oder Schaden das Gerat sofort aulRer Betrieb nehmen und qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.

- Wahrend des Betriebs sicherstellen, dass sich niemand in der Nahe des Gerats aufhalt, um Verletzungen zu vermeiden.

- Den Auflagebereich und die Umgebung des Gerats sauber und frei von rutschigen oder gefahrlichen Materialien halten.

- Keine losen Kleidungsstlicke oder offenen Haare tragen, um das Risiko des Hangenbleibens zu minimieren.

- Den Motor bei ungewohnlichen Gerauschen oder Vibrationen sofort ausschalten und UGberpriifen lassen.

- Das Gerat ist ausschlieRlich fir den bestimmungsgemaRen Gebrauch zum Schneiden von Lebensmitteln vorgesehen; jede andere Nutzung
ist untersagt.

- Bei langeren Pausen oder Nichtgebrauch den Netzstecker ziehen, um das Gerat sicher zu stellen.

- Verpackungsmaterialien ordnungsgemaf entsorgen und aufRerhalb der Reichweite von Kindern halten.

- Reparaturen und Ersatz von Komponenten dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefihrt werden.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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