- S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

W Gastro-Products

BESTELL-NR. 330-10951 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO HeifRe Theke fiir Brezel
Modell ANDREAS
GTIN 4017337072736
URSPRUNG China

ZOLLTARIFNUMMER 8516797090

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: (Gehause) Edelstahl, schwarz einbrennlackiert, (Roste) Edelstahl
- 3 rotierende Brezel Roste, verchromt g 355 mm
- Max. Traglast pro Rost: 15 kg

- Tur auf der Rickseite

- Manuelle Temperaturkontrolle

- Inkl. Wasserschale zur Befeuchtung der Luft

- Beleuchtetes Display

- Gewicht (netto/brutto): 22 / 24 kg

- MafRle: B 460 x T 448 x H 785

- Inhalt: 97 Liter

- Temperaturbereich: +30/+90 °C

- Anschluss: 230 V - 50 Hz - 0,8 kW

- KEIN Vor-Ort-Service
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Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR. 330-10951 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL SARO HeiRe Theke fiir Brezel Modell ANDREAS

GTIN 4017337072736
URSPRUNG China
ZOLLTARIFNUMMER 8516797090

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Das Gerat ausschlieRlich auf einer stabilen, waagerechten und trockenen Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild libereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Nahe sein.

- Wahrend des Betriebs besteht Verbrennungsgefahr an heien Oberflachen, insbesondere an Glasflachen und der Innenseite der Vitrine.
Beim Offnen und SchlieRen der Tir Vorsicht walten lassen.

- Die Luftungsschlitze im Innenraum dirfen nicht blockiert oder mit Staub und Schmutz verschlossen werden, da dies die Funktion
beeintrachtigt und Uberhitzung verursachen kann.

- Keine brennbaren oder explosiven Stoffe in oder in der Nahe des Geréats lagern.

- Beim Transport und Versetzen des Gerats Vorsicht walten lassen, insbesondere im Umgang mit Glasflachen und Tiren.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen, um Kurzschluss- und Stromschlaggefahr zu vermeiden.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, den Netzstecker ziehen und vollstandig abkiihlen
lassen.

- Nur Originalersatzteile und Zubehor verwenden. Reparaturen durfen ausschlieRlich von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
- Bei sichtbaren Schaden am Gerat oder Kabel den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.

- Schwere Gegenstande dirfen nicht auf das Gerat gestellt werden, um Beschadigungen zu vermeiden.

- Die Tur sollte stets geschlossen gehalten werden, um Energieverluste zu vermeiden und die eingestellte Temperatur aufrechtzuerhalten.
- Das Gerat ist ausschlieBlich fiir die Lagerung und Prasentation warmer Speisen vorgesehen; jede andere Nutzung kann Schaden
verursachen und die Garantie beeintrachtigen.

- Bei langerer Nichtbenutzung das Gerat reinigen, den Netzstecker ziehen und mit einem luftdurchlassigen Stoff abdecken.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HERSTELLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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