S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  27-1205 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Pommesschneider
Modell CF-5 10x10
GTIN 4017337038480
URSPRUNG Spanien

ZOLLTARIFNUMMER 82100000

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Sauberer und einheitlicher Schnitt, ohne Briiche oder Abfalle

- Inkl. Kartoffelgitter 10 x 10 mm

- GN-Behalter nicht enthalten

- Ermoglicht dank des langeren Hebels eine optimale Leistung bei geringem, Kraftaufwand

- Komfortable Verwendung: Die Federn befinden sich hinten und lassen das, Gitter komplett frei
- Bei den Federn handelt es sich um sehr flexible Kompensatoren, welche die, Auswurfpresse anheben
- Saugnapfe zum Befestigen des Gerates am Halter

- Einfache Reinigung

- Gewicht (netto/brutto): 3,9 /4,3 kg

-MaRe: B280x T 512 x H 735 mm

- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 SEITET2
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  27-1205 SPRACHE DE

SARO Pommesschneider
ARTIKEL / MODELL

Modell CF-5 10x10

GTIN 4017337038480
URSPRUNG Spanien
ZOLLTARIFNUMMER 82100000

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Die Handschneidemaschine CF-5 vor der ersten Nutzung grindlich reinigen, um Produktionsriickstande zu entfernen.

- Montage gemaf Anleitung durchfiihren: FiRe befestigen und Federn an den Hebelstiften korrekt anbringen.

- Sicherstellen, dass das Gerat auf einer stabilen, ebenen und rutschfesten Oberflache steht.

- Reinigung nur mit heiBem Wasser und einem lebensmittelechten Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven oder scheuernden Mittel
verwenden.

- Gitter und Presse regelmaflig auf Verschlei® priifen und bei Bedarf austauschen. Beim Reinigen der scharfen Klingen Vorsicht walten
lassen.

- Gerat ausschlieBlich fir die Verarbeitung von Kartoffeln und ahnlichem Gemdtse verwenden. Keine anderen Lebensmittel oder Materialien
schneiden.

- Kinder und unbefugte Personen vom Gerat fernhalten, um Verletzungen zu vermeiden.

- Bei sichtbaren Schaden, Fehlfunktionen oder nachlassender Schneidleistung das Gerat nicht weiterverwenden und Fachpersonal
kontaktieren.

- Ersatzteile nur in Originalqualitéat verwenden, um die Sicherheit und Funktion zu gewahrleisten.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
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