S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  444-2001 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Grill mit Deckel,
Modell WOW GRILL EGO HOME S

GTIN 4017337067442

URSPRUNG

ZOLLTARIFNUMMER 85166070

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Temperaturbereich 80-320 °C

- Edelstahl

- Kann als Wassergrill verwendet werden
- GleichmaRige Braunung

- Individuell beheizte Grillstabe

- Inklusive Reinigungsschaber

- Inklusive Fischfolie

-Abm.: B 540 x T 350 x H 180 mm
- Anschluss: 230V /50 hz/ 2,2 kw
- Gewicht (netto/brutto): 10 / 12 kg
- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 SEITET2

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen. 15.10.2026



S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  444-2001 SPRACHE DE

SARO Grill mit Deckel,
Modell WOW GRILL EGO HOME S

GTIN 4017337067442
URSPRUNG
ZOLLTARIFNUMMER 85166070

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Das Gerat ausschlieRlich auf einer stabilen, waagerechten und hitzebestandigen Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild libereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Nahe sein.

- Wahrend des Betriebs kdnnen die Oberflachen des Gerats, insbesondere die Heizflachen, sehr heil? werden — es besteht
Verbrennungsgefahr. Verwenden Sie geeignete Schutzhandschuhe.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flissigkeiten tauchen, da Kurzschluss- und Stromschlaggefahr besteht.

- Vor der Reinigung, Wartung oder langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und vollstéandig abkuhlen lassen.
- Luftungsoffnungen und andere kritische Stellen des Geréts diirfen nicht blockiert oder abgedeckt werden, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

- Reparaturen dirfen ausschlief3lich von qualifiziertem Fachpersonal durchgeftihrt werden.

- Verwenden Sie ausschlieBlich Originalzubehér und Ersatzteile, um die Funktionalitat und Sicherheit des Gerats zu gewahrleisten.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.

- Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck, wie das Grillen von Fisch, Fleisch oder Gemiise. Jede andere Nutzung kann
Schaden verursachen und die Sicherheit beeintrachtigen.

- Die Fettauffangschublade regelmaRig entleeren und reinigen, um hygienische Bedingungen zu gewahrleisten und die Funktion nicht zu
beeintrachtigen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen und aufRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren, da sie eine Erstickungsgefahr darstellen
kénnen.

- Vor der ersten Nutzung das Gerat bei maximaler Temperatur ca. 10 Minuten ohne Lebensmittel betreiben, um Produktionsriickstande zu
entfernen.

- Wahrend des Betriebs darf das Gerat nicht bewegt oder gekippt werden.

- Halten Sie einen Mindestabstand zu brennbaren Materialien ein, um Brandgefahr zu vermeiden.

- Schalten Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt ein und trennen Sie es nach dem Gebrauch vom Stromnetz.

- Reinigen Sie die Grillroste regelmaflig mit den vorgesehenen Schabern und Bursten, um Ablagerungen und Fett zu entfernen.

- Bei einem Stromausfall oder nach langerer Lagerung das Gerat vor der Nutzung tberprifen und auf Funktionalitat testen.

ARTIKEL / MODELL

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
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