- S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

W Gastro-Products

BESTELL-NR.  458-1040 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Griddleplatte
Modell GPK 600

GTIN 4017337048687

URSPRUNG Portugal

ZOLLTARIFNUMMER 85166070

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: Edelstahl

- Bratplatte glatt

- Keramische Beschichtung

- Spritzschutz an drei Seiten

- Mit zwei Heizzonen

- Herausnehmbarer Fettauffangbehalter

- Gewicht (netto/brutto): 23 / 24,5 kg

- Temperaturbereich: +50 / +300 °C

- Anschluss: 2 x 230 V - 50 Hz - 2 x 2,25 kW
- KEIN Vor-Ort-Service
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  458-1040 SPRACHE DE

SARO Griddleplatte
Modell GPK 600

GTIN 4017337048687
URSPRUNG Portugal
ZOLLTARIFNUMMER 85166070

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Das Gerat ausschlieRlich auf einer stabilen, waagerechten und hitzebestandigen Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild libereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Nahe sein.

- Wahrend des Betriebs kénnen die Oberflachen des Gerats, insbesondere die Grillplatten und das Gehause, sehr heifls werden — es besteht
Verbrennungsgefahr.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flissigkeiten tauchen, da Kurzschluss- und Stromschlaggefahr besteht.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und vollstandig abkuhlen
lassen.

- Die Auffangpfanne fiir Saucen muss ordnungsgeméR angebracht sein und regelméRig geleert werden, um Uberlaufen und Schéaden zu
vermeiden.

- Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe von Wasserhahnen oder anderen feuchten Umgebungen.

- Die Liiftungséffnungen diirfen nicht blockiert oder abgedeckt werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

- Bei der ersten Inbetriebnahme kann es zu Geruchsentwicklung aufgrund der Schutzharze kommen. Das Gerat sollte 30 Minuten ohne
Lebensmittel betrieben werden, bevor es verwendet wird.

- Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich fiir den vorgesehenen Zweck, wie das Grillen von Speisen. Jede andere Nutzung kann Schaden
verursachen und die Sicherheit beeintrachtigen.

- Reparaturen durfen ausschlief3lich von qualifiziertem Fachpersonal mit Originalersatzteilen durchgefihrt werden.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen und aufRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren, da sie eine Erstickungsgefahr darstellen
kénnen.

- Das Gerat nicht mit nassen Handen bedienen und keine Zeitschaltuhren oder Fernbedienungen verwenden, um es automatisch
einzuschalten.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel keine Schaden aufweist und nicht mit heiRen Oberflachen in Kontakt kommt.

- Das Gerat darf nicht ohne die vorgesehenen verstellbaren FiiRe verwendet werden, um Stabilitat und Belliftung zu gewahrleisten.

- Halten Sie einen Sicherheitsabstand von mindestens 10 cm zu brennbaren Materialien oder Wanden ein.

- Falls Wasser in das Gerat eingedrungen ist, muss es sofort vom Stromnetz getrennt und vollstadndig getrocknet werden, bevor es wieder in
Betrieb genommen wird.

ARTIKEL / MODELL

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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