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SARO Selbstbedienungsauslage
mit 4 Regalen
Modell 6MCVA4LS .1

GTIN 4017337062423

URSPRUNG Frankreich

ZOLLTARIFNUMMER 84198180

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Selbstbedienungsauslage mit 4 Regalen, die im Winkel um 5 ° geneigt sind. Dies ermdglicht eine verkaufsférdernde
Prasentation lhrer Waren.

- Panoramablick mit niedrigen Regalen und Seitenfenstern.

- Edelstahlfertigung mit Sockel aus schwarzem Epoxidharz.

- Halt alle Produkte bei einer Temperatur zwischen + 63°C und +70°C um die Anforderungen an die Lebensmittelsicherheit zu
erfillen.

- Beachtet die organoleptischen Eigenschaften, die flr die Lebensmittelsicherheit der Verbraucher erforderlich sind, unabhangig
davon, wo sie im Prasentationsregal stehen.

- Die Temperatur ist auf jeder Ebene einzeln einstellbar.( 4 Temperaturzonen)

- Original Design mit einer Kombination aus einer zylindrischen Luftgeblaseturbine und Warmestrahlern.

- Kapazitat: 21/42 Hahnchen

-Abm.: B650 x T 735 x H 1745 mm

- Gewicht (netto/brutto): 148 / 182 kg

- Regale: 4

- Anschluss: 230V 3,8kw

- Vor-Ort Service
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Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  106-2400 SPRACHE DE

SARO Selbstbedienungsauslage mit 4 Regalen
Modell 6MCV4LS.1

GTIN 4017337062423
URSPRUNG Frankreich
ZOLLTARIFNUMMER 84198180

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Gerat ausschlieRlich fir die Warmhaltung von Lebensmitteln verwenden

- Die Vitrine auf einer stabilen, ebenen Oberflache aufstellen.

- Vor jeder Reinigung oder Wartung das Gerat ausschalten und abkihlen lassen.
- Die Luftschlitze und Luftungsoffnungen dirfen nicht blockiert werden.

- Wahrend des Betriebs das Gerat nicht bewegen.

- Kinder von der Vitrine fernhalten

- Keine brennbaren Materialien in der Nahe der Vitrine platzieren.

- Die Oberflachen der Vitrine kdnnen heil} sein — Vorsicht bei der Berlihrung.

- Ersatzteile nur durch autorisiertes Fachpersonal austauschen lassen.

ARTIKEL / MODELL

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY
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