S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  395-1036 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Planetenruhrwerk
Modell PR 20

GTIN 4017337395071
URSPRUNG China

ZOLLTARIFNUMMER 84381090

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: (Gehause) Stahl, einbrennlackiert (Behalter, Schutzgitter) Edelstahl
- Inkl. 3 Knetaufsatze (Flachriihrer, Schneebesen und Knethaken)

- Fir ca. 6 kg Teig

- 3 Geschwindigkeiten

- Behalter: @ 318 x H 290 mm

- Gewicht (netto/brutto): 60 / 76 kg

- Mafte: B 550 x T 420 x H 790 mm

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 0,75 kW

- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  395-1036 SPRACHE DE

SARO Planetenriihrwerk

ARTIKEL / MODELL

Modell PR 20

GTIN 4017337395071
URSPRUNG China
ZOLLTARIFNUMMER 84381090

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Das Gerat ausschlieRRlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild libereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Nahe sein.

- Halten Sie wahrend des Betriebs Hande, Haare, Kleidung und Gegenstande wie Loffel oder Spatel von der Rihrschiissel und dem
Rihrwerkzeug fern.

- Bei sichtbaren Schaden am Gerat oder Kabel den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.

- Gerat niemals in Wasser tauchen oder mit Wasserstrahl reinigen, um Kurzschluss- und Stromschlaggefahr zu vermeiden.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langeren Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und vollstandig abkihlen
lassen.

- Verwenden Sie nur die mitgelieferten Rihrwerkzeuge und Zubehorteile. Die Nutzung ungeeigneter Teile kann zu Schaden am Geréat fuhren.
- Die Sicherheitsfunktionen des Gerats, wie das Schutzgitter, dirfen nicht entfernt oder manipuliert werden.

- Wahrend des Betriebs darf das Schutzgitter nicht gedffnet werden, da Verletzungsgefahr besteht.

- Reparaturen dirfen ausschlief3lich von qualifiziertem Fachpersonal durchgeflihrt werden.

- Verwenden Sie keine aggressiven oder alkoholhaltigen Reinigungsmittel, um die Oberflachen des Gerats nicht zu beschadigen.

- Das Gerat ist ausschlie3lich fir den Einsatz im Innenbereich und fur die Verarbeitung von Lebensmitteln wie Teig, Eiern oder Cremes
vorgesehen. Jede andere Nutzung kann Schaden verursachen und die Garantie beeintrachtigen.

- Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des Netzkabels. Ein beschadigtes Kabel darf nicht verwendet werden.

- Das Gerat darf nicht wahrend des Betriebs bewegt werden. Vor dem Transport oder der Neupositionierung immer den Netzstecker ziehen.
- Verpackungsmaterialien wie Plastiktiiten oder Styropor auf3erhalb der Reichweite von Kindern entsorgen, da Erstickungsgefahr besteht.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HERSTELLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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