S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  126-1800 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SIS

SARO Doner-/ Gyrosgrill Elektro
fiir 40kg Fleisch
Modell ED3

GTIN 4017337056842

URSPRUNG Tiirkei

ZOLLTARIFNUMMER 85166070

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: Edelstahl

- 3 schlangenférmige Heizelemente und der sich langsam drehende Spiel3
sorgen fur ein gleichmafiges Braten des Fleisches

- Fahrbare Heizeinheit zur Regulierung von Hitze und Abstand zum Fleisch
- Warmbhaltefunktion

- Steckdose fur ein Doner-Messer

- Fettauffangbehalter

- Kapazitat: bis zu 40 kg Fleisch

- Abm.: B 530 x T 650 x H 780 mm

- Anschluss: 400 V - 50/60 Hz - 3 Ph - 5,4 KW

- Gewicht (netto/brutto): 29,7 / 32 kg

- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  126-1800 SPRACHE DE

SARO Doner-/ Gyrosgrill Elektro fur 40kg Fleisch
Modell ED3

GTIN 4017337056842
URSPRUNG Tirkei
ZOLLTARIFNUMMER 85166070

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Das Gerat vor der ersten Nutzung vollstandig von Schutzfolien und Verpackungsmaterial befreien.

- Nur auf einer stabilen, ebenen Edelstahlflache betreiben. Kunststoff- oder Holzoberflachen sind ungeeignet.
- Mindestens 20 cm Abstand zur Wand und anderen Objekten einhalten.

- Keine leicht entziindlichen oder explosiven Stoffe in der Nahe des Gerats lagern.

- Beim Gas- oder Stromanschluss die Angaben auf dem Typenschild beachten.

- Gerat niemals ins Wasser tauchen oder mit Wasser reinigen. Elektrische Teile trocken halten.

- Wahrend des Betriebs dirfen keine Flissigkeiten oder Speisereste auf das Ceranglas gelangen.

- Bei Stromausfall Gerat ausschalten, 5 Minuten warten und erneut starten.

- Vor jeder Reinigung oder Wartung das Gerat ausschalten, abkiihlen lassen und vom Stromnetz trennen.

- Nur mit mildem Reinigungsmittel und einem weichen Tuch reinigen, keine aggressiven Chemikalien oder Metallschwamme verwenden.
- Verschuttetes Fett sofort entfernen, um Rutschgefahr zu vermeiden.

- Gerat nicht wahrend des Betriebs bewegen.

- RegelmaRige Wartung und Prifung durch Fachpersonal sicherstellen.

- Bei sichtbaren Schaden das Gerat nicht verwenden und einen Fachhandler kontaktieren.

- Spield nur bei abgeschaltetem Gerat und abgekuhltem Zustand entnehmen oder einstellen.

- Betreiben Sie das Gerat niemals ohne das Ceranglas, da ein Stromschlaggefahr besteht.

- Gerat nach jedem Gebrauch ausschalten, vom Stromnetz trennen und reinigen.

ARTIKEL / MODELL

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HERSTELLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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