S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  458-1055 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Tellerwarmeschrank
Modell SYLT 30
GTIN 4017337048717
URSPRUNG Portugal

ZOLLTARIFNUMMER 8516797090

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: Edelstahl

- 1 Tur (Tdranschlag links)

- 2 Regale fir je 15 Teller

- Kapazitat fur 30 Teller mit einem Durchmesser von bis zu 30 cm
- Ein-/Ausschalten mit Licht ,On*®

- Netzkabel mit Schuko-Stecker

- Gewicht (netto/brutto): 19 /20 kg

- MaRRe: B 400 x T 460 x H 570 mm
- Temperaturbereich: +5/+90 °C

- Anschluss: 230 V - 50 Hz - 0,4 kW
- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 SEITET2
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  458-1055 SPRACHE DE

SARO Tellerwarmeschrank
ARTIKEL / MODELL

Modell SYLT 30

GTIN 4017337048717
URSPRUNG Portugal
ZOLLTARIFNUMMER 8516797090

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Das Gerat ausschlieRlich auf einer stabilen, waagerechten und hitzebestandigen Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Gerateeigenschaften-Plakette Ubereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Nahe sein.

- Wahrend des Betriebs kénnen die Oberflachen des Gerats sehr heil werden — es besteht Verbrennungsgefahr.

- Das Gerat darf nicht mit brennbaren Materialien in Bertihrung kommen oder in deren Nahe betrieben werden. Der Aufstellungsort sollte mit
hitzebestandigem Material ausgekleidet sein, falls erforderlich.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flissigkeiten tauchen, da Kurzschluss- und Stromschlaggefahr besteht.

- Vor der Reinigung, Wartung oder langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und vollstéandig abkuhlen lassen.
- Liftungsoffnungen diirfen nicht blockiert oder abgedeckt werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

- Betreiben Sie das Gerat nicht mit beschadigtem Kabel oder Stecker. Bei Beschadigungen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes
Fachpersonal kontaktieren.

- Reparaturen durfen ausschlief3lich von qualifiziertem Fachpersonal mit Originalersatzteilen durchgefihrt werden.

- Das Gerat darf nicht mit Zeitschaltuhren oder externen Steuerungssystemen betrieben werden, die es automatisch einschalten.

- Vor dem Ein- oder Ausstecken des Netzsteckers sicherstellen, dass der Hauptschalter und der Temperaturregler auf ,Aus* stehen.

- Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht mit heilen Teilen des Gerats in Kontakt kommt oder tiber scharfe Kanten verlauft.

- Das Gerat darf nur fir den vorgesehenen Zweck, das Erhitzen und Warmbhalten von leeren Tellern, verwendet werden.

- Bei Kontakt des Gerats mit Wasser muss es sofort vom Stromnetz getrennt und griindlich getrocknet werden, bevor es wieder verwendet
wird.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen und auerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren, da diese eine Erstickungsgefahr
darstellen kénnen.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
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