S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  317-2094 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Kaffeemaschine
Modell ECO 48
GTIN 4017337071692
URSPRUNG China

ZOLLTARIFNUMMER 84198120

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: (Gehause und Korbfilterhalter) Edelstahl
- Inkl. 4 x 1,8 Liter Glaskannen, fiir ca. 4x 12 Tassen
- Briihzeit ca. 6 Min.

- Briihtemperatur ca. 93 - 96°C

- Trockenlaufschutz

- 2 Briih-/Warmhalteplatten unten, 2 Warmhalteflachen oben
- Anschluss: 230 V - 50 Hz — 3,34 kW

- Inhalt Glaskanne: 4 x 1,8 Liter

-MaRe: B405x T 410 x H453 mm

- Gewicht (netto/brutto): 11,9/ 15,3 kg

- KEIN Vor-Ort-Service

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 SEITET2
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  317-2094 SPRACHE DE

SARO Kaffeemaschine

ARTIKEL / MODELL

Modell ECO 48

GTIN 4017337071692
URSPRUNG China
ZOLLTARIFNUMMER 84198120

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Das Gerat ausschlieRlich auf einer stabilen, waagerechten und hitzebestandigen Oberflache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild libereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen wahrend des Betriebs vom Gerat fernhalten.

- Gerat nicht mit nassen Handen bedienen oder bewegen.

- Wahrend des Betriebs besteht die Gefahr von Verbriihungen durch heiflen Dampf und heil3e Flissigkeiten — Vorsicht beim Umgang mit
Deckeln, Zapfhahnen und Behaltern.

- Wahrend des Betriebs immer darauf achten, dass das Wasser die Min-Markierung erreicht, um Trockenlauf zu vermeiden.
- Die Max-Markierung beim Befiillen des Behélters nicht iiberschreiten, um Uberlaufen zu vermeiden.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen.

- Das Gerat darf nicht auf einer heilRen Oberflache stehen oder in der Nahe von offenen Flammen betrieben werden.

- Vor jeder Reinigung das Gerat ausschalten, den Stecker ziehen und vollstandig abkihlen lassen.

- Reinigung mit einem weichen, feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel; keine abrasiven Reinigungsmittel verwenden.
- Gerat niemals in Wasser tauchen oder mit Wasserstrahl reinigen.

- Das Gerat ist regelmaRig, je nach Wasserharte und Nutzung, zu entkalken, um eine optimale Funktion zu gewahrleisten.

- Reparaturen nur von qualifiziertem Fachpersonal mit Originalersatzteilen durchfiihren lassen.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HERSTELLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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