s a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  27-3006 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Salatschleuder
Modell ES-200
GTIN 4017337071647
URSPRUNG Spanien

ZOLLTARIFNUMMER 84386000

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: (Gehause und Abtropfkorb) Edelstahl (Deckel) Polypropylen
- Auf Radern mit Bremse

- Korbabmessungen: 372 mm x 465 mm

- Fullmenge pro Zyklus (Blattsalate): 10 - 15 kg

- Zeitschaltuhr: Einstellbar zwischen 60, 120 und 180 Sekunden
- Stundenleistung: 240 - 720 kg

- Zwei Geschwindigkeiten: 350 U/min und 900 U/min

- Anschluss: 230 V - 50 - 60 Hz - 0,55 kW

- MaRe: B540 x T 750 x H 815 mm

- Gewicht (netto/brutto): 52 / 59 kg

- KEIN Vor-Ort-Service
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Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  27-3006 SPRACHE DE

SARO Salatschleuder

ARTIKEL / MODELL

Modell ES-200

GTIN 4017337071647
URSPRUNG Spanien
ZOLLTARIFNUMMER 84386000

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Die Salatschleuder ist ausschlief3lich fiir den Einsatz in professionellen Kiichen vorgesehen und muss auf einer stabilen, waagerechten und
rutschfesten Flache aufgestellt werden.

- Vor der Inbetriebnahme sicherstellen, dass das Gerat ordnungsgemaf montiert und alle Kabel unbeschadigt sind.

- Die Netzspannung muss mit den Angaben auf dem Typenschild Ubereinstimmen.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder sich unbeaufsichtigt in dessen Nahe aufhalten.

- Wahrend des Betriebs kénnen bewegliche Teile Verletzungen verursachen. Der Deckel muss wahrend der Nutzung immer geschlossen
sein.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flissigkeiten tauchen, um Kurzschlisse und Schaden an elektrischen Komponenten zu
vermeiden.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und sicherstellen, dass alle
Teile zum Stillstand gekommen sind.

- Die Salatschleuder ist ausschlief3lich fiir das Trocknen von Blattsalaten geeignet. Jede andere Nutzung kann Schaden verursachen oder die
Sicherheit beeintrachtigen.

- Der Abtropfkorb darf nicht Gberladen werden. Die maximale Fillmenge pro Zyklus betragt 5-8 kg Blattsalate.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten durfen ausschlieBlich von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt werden. Verwenden Sie nur
Originalersatzteile.

- Wahrend des Betriebs dirfen keine Fremdkoérper oder Werkzeuge in das Gerat gelangen, um Schaden oder Unfélle zu vermeiden.

- Verpackungsmaterialien ordnungsgemaf entsorgen und auf3erhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren, um Erstickungsgefahren zu
vermeiden.

- Das Gerat sollte regelmafig auf Funktionalitat geprift und gereinigt werden, um hygienische Standards einzuhalten und die Lebensdauer zu
verlangern.

- Falls das Gerat ungewohnliche Gerausche oder Vibrationen erzeugt, den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal
benachrichtigen.

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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