
484-1116 SPRACHE DE

SEITE 1/2

Technische Änderungen und Irrtümer vorbehalten. Designs und Abbildungen können vom Original abweichen. 15.10.2026

38220000ZOLLTARIFNUMMER

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Einweg-Teststreifen für Frittier-Öl

- Misst die Ölqualität in 2 Minuten in kaltem Öl

- Verwendung einer kolorimetrischen Skala

- Misst Fettsäuren

- Messbereich: 0 - 5,0 mg/g

- Verpackungseinheit: 50 Stk./ Box

- Abm.: B 41 x T 108 x H 41 mm

- Verp.Maß: B 490 x T 260 x H 240 mm

- Gewicht (netto/brutto): 0,22 / 0,06 kg

- KEIN Vor-Ort-Service
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TECHNISCHES DATENBLATT

- Nur zur Bestimmung der Ölqualität von Frittieröl verwenden.

- Nicht in Kontakt mit Lebensmitteln oder Trinkwasser bringen.

- Verwendung ausschließlich in kaltem Öl. Nicht in heißem Öl testen, um Verletzungen zu vermeiden.

- Von Kindern fernhalten, da Kleinteile verschluckt werden könnten.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Nach Gebrauch ordnungsgemäß entsorgen.

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

GTIN 4017337066896

URSPRUNG China

ZOLLTARIFNUMMER 38220000

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.

SARO Öl Tester für Fritteuse 

Modell 4853
ARTIKEL / MODELL

Technische Änderungen und Irrtümer vorbehalten. Designs und Abbildungen können vom Original abweichen. 15.10.2026

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HERSTELLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansässig.
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