S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products

BESTELL-NR.  27-1402 SPRACHE DE

ARTIKEL / MODELL

SARO Geschirrspulmaschine
Modell UX-50SBDD 400V

GTIN 4017337069200

UL

URSPRUNG Spanien

ZOLLTARIFNUMMER 84221900

AUSSTATTUNG & MERKMALE

- Material: (Gehause und Splilarm) Edelstahl
- TUr doppelwandig, H 300 mm

- Inkl. 1 Glaserkorb B 500 x T 500 mm

- Inkl. 1 Universalkorb B 500 x T 500

- Inkl. 1 kl. Besteckkorb

- Inkl. Abwasser-/Spll- und Klarspllpumpe

- Max. Glashohe: ca. 380 mm

- Splildauer: 90/ 110/ 120/ 180 / 240 Sekunden
- Boiler: Inhalt 8 Liter, Heizelement: 5 kW

- Tank: Inhalt 14 Liter, Heizelement: 1,8 kW
- Anschluss: 400 V- 50 Hz- 3N - (8,5 A)

- Mafe: B 600 x T 635 x H 835 mm

- Gewicht (netto/brutto): 64 / 71 kg

- Vor-Ort Service
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S a ro TECHNISCHES DATENBLATT

Gastro-Products SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

BESTELL-NR.  27-1402 SPRACHE DE

SARO Geschirrsplilmaschine
Modell UX-50SBDD 400V

GTIN 4017337069200
URSPRUNG Spanien
ZOLLTARIFNUMMER 84221900

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

- Installation nur durch qualifizierte Fachinstallateure vornehmen.

- Vor der ersten Inbetriebnahme die Spulmaschine griindlich reinigen, um Ruickstande von Transport- oder Produktionsmitteln zu entfernen.
- Sicherstellen, dass die Maschine stabil und waagerecht aufgestellt ist, um Vibrationen und Fehlfunktionen zu vermeiden.
- Gerat vor Wasserstrahlen schitzen und niemals direkt mit einem Schlauch oder Hochdruckreiniger reinigen.

- Reinigung ausschlie8lich mit einem feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren.

- Keine abrasiven oder scheuernden Mittel verwenden, um Schaden an Edelstahloberflachen zu vermeiden.

- Wahrend und nach dem Betrieb konnen Oberflachen heil} sein; Verbrennungsgefahr. Bertihrungen vermeiden.

- Vor Wartungsarbeiten, Reinigung oder langeren Stillstandszeiten die Maschine vom Stromnetz trennen.

- Kinder und unbefugte Personen von der Maschine fernhalten, um Verletzungen oder Fehlbedienung zu vermeiden.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und Fachpersonal kontaktieren.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

ARTIKEL / MODELL

HERSTELLER- & GPSR-ANGABEN

HANDLER Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWORTLICHER Nicht erforderlich. Hersteller ist in der EU ansassig.
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